


AGNELLI
VIASSONE

nasce da un idea di una
notte, improvvisa, un
occasione che non
potevamo farci scappare;
3 ettari, 2 anime e 1
cascina. Siamo Alessia e
Daniele, con la stessa
volonta di esprimere il
potenziale dei nostri
vigneti, partendo da una
visione di sostenibilita e
rispetto del territorio.

SANTA
ROSALIA

localita affacciata
sull'area del Barolo
confinante con
Grinzane Cavour e
Diano D'Alba,
caratterizzata da
terreni marnosi, con
una buona
percentuale di calcare
attivo che dona
mineralita ai nostri
vini.

| NOSTRI
PARGOLI

DOLCETTO
D’ALBA
Bricco Paris
ESPOSIZONE:

OVEST/EST
Affinamento:

8 mesi in
cemento
12,5% vol.

LANGHE

ARNEIS
ESPOSIZONE:

NORD-OVEST
Affinamento:

6 mesi acciaio
13% vol.

BARBERA
D’ALBA
ESPOSIZONE:
OVEST/ NORD
OVEST
Affinamento: 12
mesi 30%in
tonneau e 70%
in cemento
14,5% vol.
LANGHE

RIESLING

ESPOSIZONE:
NORD-OVEST

Affinamento:
6 mesi acciaio
12,5% vol.

LANGHE

NEBBIOLO

ESPOSIZONE:
OVEST
Affinamento: 12

mesi 60%in botte
grande 20 HL e
40%in cemento
14,5% vol.
Crediamo che
I'equilibrio delle
piante e il rispetto
della biodiversita
siano
fondamentali per
la buona riuscita
dei nostri vini



