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l A S E

SANTA
ROSALIA,

localita affacciata
sull'area del Barolo
confinante con Grinzane
Cavour e Diano D'Alba,
caratterizzata da suoli
che racchiudono una
notevole dotazione di
marna calcarea.

Ed & proprio grazie alle
peculiarita di questo

e

DENGIG

terreno che io e mia
moglie Alessia abbiamo
deciso di dare vita alla
nostra azienda nel 2020:

il nostro credo é
quello di produrre
vini genuini ma
importanti,

che racchiudono le storie
e le particolarita del

nostro territorio,
un posto unico
nel suo genere.



I NOSTRI
PARGOLI

BARBERA D’ALBA DOLCETTO
ESPOSIZONE: OVEST/ D’ALBA
NORD OVEST Bricco Paris
.Affinamento: 10 mesi ESPOSIZONE:
in tonneau = 14,5% vol. OVEST/EST
LANGHE NEBBIOLO Affinamento:
ESPOSIZONE: OVEST 8 mesiin
Affinamento: 10 mesiin cemento

botte 20 HL = 14,5% vol. 13% vol.

60

Crediamo che
Pequilibrio
delle piante e

il rispetto della
biodiversita
siano
fondamentali
perla buona
riuscita dei
nostri prodotti.

Il nostro obiettivo & avere il minor impatto
possibile sul territorio cosidarispettarelavite

e assecondare i suoi bisogni al momento giusto: riduciamo

al minimo l'uso dei mezzi cingolati per mantenere il terreno
soffice e arioso e permettere alle piogge di penetrare in
profondita. Seguendo personalmente le fasi di crescita e
maturazione, riusciamo a reagire tempestivamente alle
necessita della vite, effettuando manualmente le lavorazioni.



LA NOSTRA FILOSOFIA

Vorremmo che tutti potessero immergersi nei colori e nei
profumi della nostra terra, respirare a pieno I'atmosferaela
dedizione del nostro lavoro, ritrovare nel bosco i sentori
racchiusi nelle nostre bottiglie. Per farlo organizziamo
degustazioni, tour tra vigneti e ciabot, passeggiate nel bosco.
Sarete accolti e guidati da noi e Ubaldo: pronti?

PER INFO . :
CHI ACC"“,ERE Localita S. Rosalia 46 E.jir.:'m

Alba (CN)
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